
UM IHNEN EIN GENUSSREICHES ERLEBNIS ZU GEWÄHRLEISTEN, BITTEN WIR SIE HÖFLICHST, 
DIE MENUS TISCHWEISE ZU BESTELLEN 

 
 

 
Menu der Sinne 

 
 
 

AMUSE BOUCHE 
* * * 

 
MORCHELN UND SPARGELN 

MIT LANGOSTINO 
* * * 

 
KURZGEBRATENER SAIBLING AUF GESCHMORTEM FENCHEL 

UND ORANGE MIT GETROCKNETEN TOMATEN 
* * * 

 
KABELJAUFILET AUF BRANADE 
MIT GERÄUCHERTEM FELCHEN 

OLIVEN UND OLIVENÖL 
* * * 

 
LAMMRÜCKEN MIT JUNGEN KAROTTEN 

MIT KARTOFFELN UND KAROTTENSAUCE 
* * * 

 
SCHWEIZER KÄSE VOM WAGEN 

UND ALPKÄSE VON UNSERER KUH 
* * * 

 
SORBET UND RAHMEIS 

* * * 
 

FRÜHLINGSDESSERT VON RHABARBER  
ERDBEEREN UND BRETONISCHEM MÜRBETEIG  

MIT WEISSEM MOCCAEIS 
 
 

MENU KOMPLETT  7-Gänge  Fr. 169.-- 
 

MENU  4-Gänge  Fr.  119.-- 
(2 Vorspeisen, Hauptgang, Auswahl zwischen Käse, Sorbets oder Dessert) 

 
ÜBERRASCHUNGSMENU  FR. 240.— 

 
 
 

INKL. 7,6 % MWST. 


