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Richard Stockli, Hotel Alpenblick in Wilderswil

Bester Kochkiinstler der Jungfrauregion

In Wilderswil bei Inter-
laken kreiert Richard
Stockli kulinarische
Kdstlichkeiten vom
Feinsten. Seit elf Jah-
ren mit 17 Gault-Mil-
lau-Punkten und neu
auch einem Michelin-
Stern ausgezeichnet,
ist Stéckli der mit Ab-
stand hdchstdotierte
Gourmetkoch in der
Jungfrauregion.

Aufgewachsen in einer Ber-
ner Oberlinder Gastgeberfamilie,
lemte Richard Siockli das Koch
handwerk in Interlaken
Lehr- und Wanderfahre brachten
ihn nach Ziirich, Montreux, Bern,
Wengen und zuriick nach Inter-
laken in das berihmte Grand Ho-
tel Viktoria-Jungfrau. Im Alter von
bloss 20 Jahren Giber
seiner Mutter den «Alpenblicks in
Wilderswil mit vier Mitarbeiten-
den. Heute beschiftigt Stockli
rund 30 Mitarbeitende

semne

thin er von

Kochkiinstler
und Familienmensch

|'\I'\ h IY" St L."I “!":"' Bl R
spricht oberkindisch bescheiden
von -inspirierter regionaler Kiche,
clie mit Fantasie und Konnen zu-
bereitet wird. Seine zahlreichen
Stammgiste aus dem In- und dem

Auvsland wissen jedoch, Stickli

s SR -

Sie haben als Gastgeberin und Sterne-Koch den «Alpenblicks in Wilderswil zu einem Spitzenbetrieb gemacht: Yvonne und Richard Stdckli

zauben immer wieder unglaub-
lich kreative, neue Kombinatio-
nen auf die Teller (aktuelle Mends
\I['Id unter www If'.\ el .l||\fﬂ'
blick.ch einsehbar). In seiner
Kochschule gibt er sein Kinnen
geme weller
tipps und seine Inspiration stam-
men wohl aus seinem Kriuter-
und Rosenganten oder von der
h SN F\ .I'I'
Rosa und Kirscha weiden. Alles
<oberlindisch streng: nach Mond-
kalender gehegt und gepflegt
Richard Stockli kocht nicht
nur leidenschaftlich geme — er

Stocklis Geheim-

Nesslerenalp, wo au

ist auch Familienmensch mit Herz

Heute umfasst das Dreisternehotel 35 Zimmer und Suiten, verteilt
auf drei nebeneinanderstehende Chalets, das Gourmetrestaurant
und die preiswerte Dorfstube

und Seele. Ohne seine Frau
Yvonne, die heute elfjihrige
Tochter Riccarda und den neun-
jahrigen Sohn Timothy wire der
sAlpenblick- kaum eine deran
gemitlich-charmante Gaststiitte
Auch die Kinder wissen: <Der
Gast ist Konig.- Denn, falls es die
Schulaufgaben erlauben, helfen
sie nach Lust und Laune im Ser-
vice im Restaurant und beim Staub-
saugen im Hotel odeér hacken mit
den Profis in der Kiiche Zwiebeln
um die Wette

Erfolgreich wirtschaften
Fiir Richard und Yvonne Stockli
steht die Freude an ihrer Arbeit
an oberster Stelle. In ihrem Drei-
sternchotel mit 35 Zimmem und
Suiten, verteilt aul drei neben-
einandersichenden Chalets, dem
Gourmetrestaurant und der Dorf-
stube, heissen sie Giste aus der
ganzen Welt willkommen. Ein tol
les Team sowie begeisterte und
zufriedene Kundschaft entschiidi-
gen Stocklis fiir ihre langen Ar-
beitstage wie auch dafir, dass ih-
nen wenig Zeit fiir Privates bleibt
und = nicht zu vergessen - fir
den tiglichen Druck, unterneh-
merisch edolgreich zu winschaf-
ten. Als Familienbetrieb und KMU
haben fiir die Stocklis moglichst
sichere Arbeitsplitze, Innovation
und Investitionen in ihrem Be-
trich erste Prioritdt. Und - wen
wunderts = der bisherige Erfolg
gibt dem Unternehmerehepaar
recht

Lob von
Stammkunden
Was das Geheimnis des -Alpen-
blicks ausmacht, formulieren die
Stammgiiste am besten. So auch
Jacqueline Schwarz Mattes, Un-
ternehmerin und Inhaberin der
Zitrcher Tenalis AG: -Fiir mich
ist das fantastische Essen aus Ri-

chard Stdcklis Kiiche Grund ge-
nug, um alle paar Wochen von
Zarich ins Berner Oberland zu
fahren, Die wunderschinen, mit
herrlich frischen Zutaten zuberei-
teten Kreationen sind eine Wohl
tat. Das Gourmetmend auch am
Mittag geniessen zu konnen ist
ein grosser Pluspunkt - auch wenn

Weihnachtsmarkt

Am Samstag, 14. Dezember
2008, laden die Gemeinde Wil-
derswil und der -Alpenblicks
zum vorweihnachilichen Bei-
sammensein, Essen, Trinken
und Einkaufshummel ein. Kin-
der diirfen im «Alpenblick: un-
ter glitiger Mithilfe von Richard
Stockli Grintibinze backen.

wir sehr gerne in den schonen
neuen Zimmern in Stocklis Cha-
let Enzian Obernachten. Auf un-
sere kulinarischen Reisen nach
Wilderswil nehmen mein Mann
und ich auch gerne Freunde mit.»
Mit Lob hilt auch Beat Ka-
derli, Grilnder Inter-Treuhand AG
in Interlaken, nicht zuriick: «Bald
sind es drei Jahrzehnte, dass der
‘Alpenblick: mein Lieblingsrestau-
rant ist. Fir mich ist Richard
Stckli ein Kinstler. Sein Herz
schligt fir die Kreationen aus sei-
ner Kiche und fir die Glste im
Restaurant. Er kocht seit Jahren
auf sehr hohem Niveau, und so
ist sein Restaurant weit herum die
einzige Adresse, wo man gut und
gepflegt dinieren kann. Auch iber
Mittag isst man bei Stocklis aus-
gezeichnet und schnell - und erst
noch zu fairen Preisen. Ohne den
Alpenblick: in Wilderswil miisste
ich wohl weit fahren, um kulina-
rische Kostlichkeiten dihnlicher
Arnt geniessen zu konnen.- *
Ragula Nowsk

s

_. Kreativitiit als oberstes Gebot: Gourmet-Vorspeise 4 la Richard Stdckli (hier das gerucherte Saiblings-Délice).




